GUia pEI AL

WINEBAR RISTORANTE
Dal 2009

MENU FAMILY-STYLE 2026

VORSPEISEN

CLASSICO
Caprese di Bufala | Antipasti di Verdura | Prosciutto e Salumi @O

Olive di Cerignola & getrockneten Tomaten \0

PREMIUM QJC:}'
06sa

Caprese di Bufala | Antipasti di Verdura | Prosciuttg lumi | Gillardeau-

Auster | Fritto Misto di Pesce e verdure | Vitell t@ to | Carpaccio Classico

®

HAUPTGE

Geschmorter Rindfleisch in Bar%_u | Dorade-Royal-Filet “Livornese”
Spaghetti al Tartufo | Trevisano-Tardivo-Salat | Saisonales Gemiise |
@ arinkartoffeln

OQ
{')

Q@ “Surprise”
Q SiiRes aus unserer Dessert-Kiiche

Vp als Family-Style-Menii inklusive Brot - Grissini und biologisches Olivendl

DESSERT

mit Classico Vorspeisen 75,00 pro Person

mit Premium Vorspeisen 87,50 pro Person



Ui De GLLE

WINEBAR RISTORAMTE
Dal 2009

MENU CLASSICO 11l 2026

Amuse-Gueule QQO
Cacciucco alla Livornese \\0

Tomatisierte Toskanische Fischsuppe ’@

* kK Q

Tagliata di Manzo Argentino su Trevisano al Ba \g:o e Parmigiano
Scheiben von argentinischem Entrecote lsano-Radicchio
in Balsam-Essig & Pa’&

Gelato al Pistacchio con OI':(i di@ Biologico Sale & Meringa

Pistazien-Eis mit Flo ail - Olivenél & Meringa

>

@e Brot und Grissini und biologisches Olivenél



Ui De GLLE

WINEBAR RISTORAMTE
Dal 2009

MENU CLASSICO IV 2026

Bruschetta al Pomodoro e Basilico
Tomaten-Basilikum-Salat auf getostetem Ciabatta QQO

Calamaretti & Verdure fritti

Frittierte Gemiise & Calamari C:},Q

Ragout di Cervo su Polenta con Zu pleno
Hirsch-Ragout auf Polenta mit Zucchmo

*k % .

Twamm@
misu

Menu

K%OQ 59,00

%Iusive Brot und Grissini und biologisches Olivenol




