
AFFETTATI
CON VINO

DAL MARE

S A R D I N E  D ’ A N N A T A

Jahrgangssardinen (Dose) mit Kräuter Ciabatta
1 5 , 5 0

PICCOLI  PASTI

O L I V E  D I  C E R I G N O L A
Grüne Oliven aus Apulien

6 , 0 0

P A R M I G G I A N O  
Parmesan Brocken 24 Monate gereift

1 5 , 5 0

F O R M A G G I O  M I S T O
E R O S  B U R R A T I

Knuspriger Pizzateig Bioolivenöl & Rosmarin

P I Z Z A - P A N E - O L I O  E
R O S M A R I N O

9 , 9 0

ETAGEREN
ZUM TEILEN

A F F E T T A T I  M I S T I
Beste Aufschnitte aus Italien, live
an der Berkel geschnitten

  3 9 , 0 0

S O P R E S S A  V E N E T A
Junge Salami aus dem Veneto mit Knoblauch

1 2 , 5 0

S P E C K  A L T O  A D I G E
Südtiroler Speck

1 5 , 5 0

C O P P A  D I E  P A R M A
Italienischer Schweinenacken

1 4 , 0 0

M O R T A D E L L A  &  P I S T A C C H I
Mortadella aus Bologna mit Pistazien

1 3 , 9 0

B R E S A O L A
Bündnerfleisch aus dem Valtellina

1 6 , 0 0

S A N  D A N I E L E  1 8  M E S I
Roh Schinken 18 Monate gereift aus dem Friaul

1 5 , 5 0

K L E I N  2 0 , 5 0

Käse Mix aus dem Piemont von Eros Burrati
N O R M A L  2 9 , 5 0

F O R M A G G I  &  A F F E T T A T I
Käse v.Eros Burrati & Aufschnitte aus
Italien, live an der Berkel geschnitten

  3 9 , 0 0

A N T I P A S T I  V E R D U R E  &
A F F E T T A T I  M I S T I
Gemüse Antipasti & Aufschnitte aus Italien,
live an der Berkel geschnitten

  3 9 , 0 0
G I L L A R D A U  O S T R I C H E
Austern “Gillardau” Nr.3 - Einzel
oder ½ Dutzend

7 , 0 0

3 9 , 0 0

DELIZIOSO BROT & CO.

C I A B A T T A  -  G R I S S I N I
B I O  O L I V E N Ö L  V O M  P E T R O L O

1 , 5 0
P . P .

E T A G E R E  M A R E  P U R O

½ Dutzend Austern “Gillardeau” Nr.3
AJahrgangssardinen aus Frankreich mit
Kräuter-Crostino

  5 2 , 5 0



PIZZA

PASTA & CO.
R I S O T T O  &  T R E V I S A N O
Acquarello Risotto mit Radicchio & Gorgonzola

1 8 , 5 0

P E N N E  A L L ’ A R R A B I A T A
Penne Tomatensauce scharf

1 6 , 0 0

ANTIPASTI

A N T I P A S T I  D I  V E R D U R E
Mariniertes Gemüse Büffelmozzarella

1 8 , 0 0

C A R P A C C I O  D I  R A P A
Rote Beete Carpaccio Ziegenkäse Walnüsse

1 6 , 5 0

PESCE & CARNE

R E G I N A  M A R G H E R I T A
Tomatensauce & Büffelmozzarella

1 8 , 0 0

N A P O L E T A N A
Tomatensauce Anchovis Kapern Büffelmozzarella

1 7 , 5 0

S O P R E S S A  V E N E T A
Tomatensauce Salami Mozzarella 

1 9 , 0 0

S A N  D A N I E L E  1 8  M E S I
Tomatensauce San Daniele Rucola

2 2 , 0 0

P R O S C I U T T O  &  F U N G H I
Creme Fraiche gekochter Schinken Pilze Mozzarella

1 9 , 9 0

G A M B E R O N I  &  C A L A M A R I
Tomatens. Wilde Gambas Calamari Oliven Kapern

2 4 , 5 0

C O T O L E T T E  D ’ A G N E L L O
Lamm-Kotllets - mit Artischocken

3 8 , 5 0

F E G A T O  D I  V I T E L L O
Kalbsleber in Butter & Salbei - KaPü - Gemüse

2 4 , 5 0

P A C C H E R I  &  C E R V O 1 8 , 9 0

Paccheri Hirschragout

T A R T U F O  U N C I N A T O
Creme Fraiche Pecorino frischer Wintertrüffel

3 4 , 5 0

F R I T T O  M I S T O  V E N E Z I A N O 1 9 , 0 0

Frittiertes Calamaretti Rotbarbe Gambas Gemüse 

Rindercarpaccio Parmesan Champignon
C A R P A C C I O  D I  M A N Z O 1 8 , 5 0

V I T E L L O  T O N N A T O
Kalbfleisch Thunfischcreme Kapern Limetten

1 8 , 0 0

2 2 , 5 0S P A G H E T T I  V O N G O L E
Spaghetti mit Venusmuscheln

S T R O Z Z A P R E T I  S A L S I C C I A
Strozzapreti Weißweinsauce & Fenchelsalami

1 8 , 9 0

S P A G H E T T I  T A R T U F O K L E I N
2 9 , 0 0

N O RM A L
3 7 , 5 0

Spaghetti Chitarra aus dem Parmesanlaib
mit frischer schwarzer Wintertrüffel 

F I L E T T O  D I  M A N Z O 4 2 , 5 0
Rinderfilet Rotweinsauce & geschmorter Trevisano

O R A T A  R O Y A L E 2 9 , 5 0
Dorade Royal vom Grill Feldsalat Tomaten

F I L E T T O  D I  M E R L U Z Z O 3 7 , 5 0
Kabeljau in Lardo Gebraten auf Safranrisotto
& Radicchio aus Treviso in Balsamico


