AFFETTATI
CON VINO

SOPRESSA VENETA 12,50
Junge Salami aus dem Veneto mit Knoblauch

MORTADELLA & PISTACCHI 13,90
Mortadella aus Bologna mit Pistazien

SPECK ALTO ADIGE 15,50
Siidtiroler Speck

COPPA DIE PARMA 14,00
Italienischer Schweinenacken

SAN DANIELE 18 MESI 15,50

Roh Schinken 18 Monate gereift aus dem Friaul

BRESAOLA 16,00
Biindnerfleisch aus dem Valtellina

DAL MARE
SARDINE D'’ANNATA 15,50

]ahrgangssardinen (Dose) mit Krduter Ciabatta

GILLARDAU OSTRICHE 5,90

Austern “Gillardau” Nr.3 - Einzel m\/ )

oder % Dutzend —\A\’\\\7\ (\ \\ L 34,90
\ \\\ ‘\ \ b

BROT & CO.

CIABATTA - GRISSINI ,50
P.P.

BIO OLIVENOL VOM PETROLO

OMLLE

RISTORANTE

PICCOLI PASTI

OLIVE DI CERIGNOLA 6,00
Griine Oliven aus Apulien

PARMIGGIANO 15,50

Parmesan Brocken 24 Monate gereift

FORMAGGIO MISTO KLEIN 20,50

EROS BURRATI NORMAL 29,50
Kdise Mix aus dem Piemont von Eros Burrati

PIZZA-PANE-OLIO E 9,90

ROSMARINO
Knuspriger Pizzateig Bioolivensl & Rosmarin

ETAGEREN
ZUM TEILEN

AFFETTATI MISTI
Beste Aufschnitte aus Italien, live

39,00

an der Berkel geschnitten

FORMAGGI & AFFETTATI 39,00

Kdse v.Eros Burrati & Aufschnitte aus

Italien, live an der Berkel geschnitten

ANTIPASTI VERDURE & 39,00

AFFETTATI MISTI
Gemiise Antipasti & Aufschnitte aus Italien,

live an der Berkel geschnitten

SAISON-SALAT

INSALATA DELLO CHEF

Spargel-Erdbeere-Salat in Balsamico! Solo 18,00

...mit kiirz-Gebratene Lachsstreifen 23,50
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WINEBAR RISTORANTE

ANTIPASTI PIZ7 A

ANTIPASTI DI VERDURE 18,00 NAPOLETANA 17,50
Mariniertes Gemiise Biffelmozzarella Tomatensauce Anchovis Kapern Biiffelmozzarella
REGINA MARGHERITA 18,00
gebratene Calamari in Oliven Kapern Tomaten SOPRESSA VENETA 19,00
Tomatensauce Salami Mozzarella
FRITTO MISTO VENEZIANO 19,00 PROSCIUTTO & FUNGHI 19,90
Frittiertes Calamaretti Rotbarbe Gambas Gemiise Creme Fraiche gekochter Schinken Pilze Mozzarella
SAN DANIELE 18 MESI 22,00
CARPACCIO DI MANZO 18,50 Tomatensauce San Daniele Rucola
Rindercarpaccio Parmesan Champignon GAMBERONI & CALAMARI 24,50
Tomatens. Wilde Gambas Calamari Oliven Kapern
VITELLO TONNATO 18,00 TARTUFO UNCINATO 34,50
Kalbfleisch Thunfischcreme Kapern Limetten Creme Fraiche Pecorino frischer Wintercriiffel

PASTA & CO. PESCE & CARNE

RISOTTO RAPA & BURRATA 18,50 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

. . 29,90
Acquarello Risotto mit Rotebeete & Burrata

Kalbsschnitzel mit S.Daniele & Salbei mit Gemiise

SPAGHETTI CARBONARA 16,90

Spaghetti mit Guanciale & Ei
FILETTO DI MANZO 44,00

Rinderfilet mit Pistazienkruste & Barolosauce
LINGUINE GAMBERONI 22,90

L Lo dazu Rosmarin-Kartoffeln
Linguine mit Zitronen-Sauce und Gambas

COTOLETTA DI MANGALIZIA 33,50
SPAGHETTI VONGOLE 22,90 Kotelett vom Mangalizia-Schwein auf
Spaghetti mit Venusmuscheln

karamellisierten Tropea-Zwiebeln
STROZZAPRETI SALSICCIA 18,90

APRET _ ORATA ROYALE FRANCESE 29,90
Strozzapreti Weiffweinsauce & Fenchelsalami

Dorade Royal vom Grill Feldsalat Tomaten

SPAGHETTI TARTUFO KLEIN
Spaghetti Chitarra aus dem Parmesanlaib 29,00

mit frischer schwarzer Wintertriiffel NORMAL
37,50 dazu Salzkarcoffeln

FRAGEN SIE NACH UNSER SPARGEL ANGEBOT

SALMONE E ASPARAGI 29,90
Lachsfilet auf griinem Spargel in Safransauce



