AFFETTATI

SOPRESSA VENETA 14,00
Junge Salami aus dem Veneto mit Knoblauch

MORTADELLA & PISTACCHI 73,90
Mortadella aus Bologna mit Pistazien

SPECK ALTO ADIGE 16,90
Siidtiroler Speck
COPPA DIE PARMA 14,00

Italienischer Schweinenacken

SAN DANIELE 18 MESI 16,00
Roh Schinken 18 Monate gereift aus dem Friaul

BRESAOLA 16,90
Biindnerfleisch aus dem Valtellina

-mit Rucola & gehobelter Parmesan 19,90

SAISON-SALAT

POMODORI E BURRATAﬂ 22,00

Aromatischte Tomaten aus Sizilien mit cremiger
Burrata, frischem Basilikum und Biologischem

Olivendl

BROT & CO.

PIZZA-PANE-OLIO E ﬁ 9,90
ROSMARINO

Knuspriger Pizzateig Bioolivensl & Rosmarin

CIABATTA - GRISSINI 50

’

BIO OLIVENOL DI PETROLO P.P.

OMLLE

RISTORANTE

FORMAGGIO & CO

OLIVE DI CERIGNOLA 6,00
Griine Oliven aus Apulien

PARMIGGIANO 16,50
Parmesan Brocken 24 Monate gereift

FORMAGGIO MISTOKLEIN 24,00
EROS BURRATI NORMAL 34,50
Kise Mix aus dem Piemont von Eros Burrati

ETAGEREN FUR 2

AFFETTATI MISTI 39,00
Beste Aufschnitte aus Italien, live

an der Berkel geschnitten

FORMAGGI & AFFETTATI 39,00
Kdse v.Eros Burrati & Aufschnitte aus

Italien, live an der Berkel geschnitten

ANTIPASTI VERDURE & 39,00

AFFETTATI MISTI
Gemiise Antipasti & Aufschnitte aus Italien,

live an der Berkel geschnitten

DAL MARE

SARDINE AUS DER DOSE 15,50

Eingelegte Jahrgangssardinen mit Crostino

BRETONISCHE AUSTERN JE 3,70

Hummer Pedersen Selektion aus der Bretagne
1/2
DUTZEN
21,00
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WINEBAR

ANTIPASTI

ANTIPASTI DI VERDUREﬂ 18,00

Mariniertes Gemiise Biiffelmozzarella-Tomaten

CALAMARI LIVORNESE 17,90
gebratene Calamari in Oliven Kapern Tomaten

FRITTO MISTO VENEZIANO 22,50
Frittiertes Calamaretti Rotbarbe Gambas Gemiise

CARPACCIO DIE BARBABIETOLA
Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkdise, Walniisse

karamellisiert 17,50
CARPACCIO DI MANZO 18,50
Rindercarpaccio Parmesan Champignon

VITELLO TONNATO 18,00

Kalbfleisch Thunfischcreme Kapern Limetten

PASTA hach (,\“te“ﬁvé\

RISOTTO ALLA ZUCCA 23,50
Risotto vom Kiirbis mit Kiirbiskeriten und
Kiirbiskernol

PENNE ALL AMATRICIANA 78,90

Penne, Tomatensofle, Guanciale, pikant

LINGUINE GAMBERONI 24,50
Linguine Wilde Gambas & Cherry-Tomaten

TAGLIATELLE MONTANARE 29,90
Tagliatelle Rinderfiletstreifen & Pilzen

RIGATONI & SALSICCIA 19,50

Rigatoni mit gebratener Salsiccia in Weiffwein

& Krdutern

SPAGHETTI AL TARTUFOﬁ KLEIN

Spaghetti Chitarra aus dem Parmesanlaib 24,50
NORMAL

mit frischem schwarzem Triiffel
f ff 29,90

EuLE

RISTORANTE

(el
P I Z Z A N “‘.'\“(.\\\"“"“ﬁ
PIZZA NAPOLETANA 17,50

Tomatensauce Anchovis Kapern Biiffelmozzarella

PI1ZZA REGINA MARGHERITAI18,00

Tomatensauce & Biiffelmozzarella

PIZZA CON UVA 2450
SAN DANIELE, BURRATA

Ricotta, Weintrauben, San Daniele, Burrata,

Pistazien
PI1ZZA FRUTTI DI MARE 24,50

Tomatensauce Meeresfriichten Oliven Kapern

PI1ZZA SAN DANIELE 22,00
Tomatensauce San Daniele & Rucola

PIZZA TARTUFO 29,90
Creme Fraiche Pecorino frischer Triiffel

PESCE & CARNE

FEGATO DI VITELLO 29,90
Kalbsleber - Butter - Salbei & Piiree

TAGLIATA DI ENTRECOTE 32,50
Argentinisches Entrecote, Tagliata auf Ruccola,

Parmesan, Tomaten

FILETTO DI MANZO CON 44,50
SALSA AL BAROLO E
PURE DI ZUCCA

Argentinisches Rinderfilet mit Barolosauce und
Kiirbispiirree

ORATA ALLA GRIGLIA 32,50
Dorade vom Grill, mit einem kleinen Salat
TONNO IN CAPOTTO DI 38,00
SESAMO AL BALSAMICO

Thunafilet in Sesammantel auf Balsamico Sauce

mit gebratenem Pak Choi



